
- Spécialités - 
-pecialties-

Traditions Savoyardes au Fromage
Savoyard traditions with cheese 

Tartiflette maison    20,00 €

Pommes de terre, lardons, oignons,

Reblochon fondu et gratiné, salade verte

Home-made Tartiflette : potatoes, bacon strips, onions, 

melted and browned Reblochon, green salad

 

Fondue savoyarde classique et salade verte     22,00 €

Classic Savoyard fondue and green salad.

Avec charcuterie  / With cold meats   + 5,00 € 

Fondue Savoyarde aux Morilles    31,00 €

Croûtons de pain à plonger dans un caquelon d’Emmental,

de Comté et Beaufort fondus, parfumés au vin blanc et Kirsch, morilles, servis avec une salade verte

Savoyard fondue with morels : dices of bread to deep into a pot of melted Emmental, 

Comté and Beaufort, flavoured with white wine and Kirsch, morels, served with green salad

 

Fondue au Beaufort et cidre de Savoie    28,00 €

Croûtons de pain à plonger dans un caquelon de Beaufort fondu, parfumé au cidre de Savoie, 

accompagnée de lamelles de jambon cru et de pommes de terre en robe des champs

Beaufort and Savoy cider fondue : dices of bread to deep into a pot of melted Beaufort, 

flavoured with Savoy cider, served with raw ham flakes and jacket potatoes

Raclette Grande Tradition     28,00 €

Fromage fondu servi avec son assiette de charcuteries*

(jambon cru de Savoie, go’rion, porcayou, panne montagnarde, rosette de Savoie) 

pommes de terre parfumées au lard et laurier

Traditional raclette : melted cheese served with cold meats platter *, 

potatoes flavoured with bacon and bay leaves



Tradition des Alpages à la Viande
Traditional meats from the mountain pasture

Pierrade Traditionnelle    26,00 €

Tranches de boeuf, accompagnées de frites,

3 sauces : tartare, cocktail, mayonnaise

Slices of beef ready to grill on a hot stone

served with French fries & 3 sauces:

Tartare sauce, cocktail sauce and mayonnaise

Pierrade Royale     29,00 €

Tranches de boeuf, magret de canard et volaille,

accompagnées de frites, 3 sauces :

tartare, cocktail, mayonnaise

Slices of beef, duck breast fillet & poultry,

ready to grill on a hot stone, served with French fries

& 3 sauces : tartare sauce, cocktail sauce and mayonnaise

PRIX NET PAR PERSONNE AFFICHÉ EN €UROS - SERVICE COMPRIS

PRICE PER PERSON IN €UROS - CHARGES & SERVICE INCLUDED
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