
PLANCHE SAVOYARDE produits régionauxSavoyard cold meats (régional specialities)17,90

De 

14h30 à 17h

From 2pm 

to 5pm

SALADE SAVOYARDE • 16,00
Salade verte, copeaux de Beaufort, tomates,

lard paysan de Savoie grillé, croûtons, noix, oeuf 
parfait 64°C

Green salad, Beaufort cheese shavings, tomatoes, grilled

Savoie country bacon, croutons, nuts, «perfectly cooked 

egg» 64°C

TARTIFLETTE • 19,00
Servie avec jambon cru de Savoie et salade.

Baked potatoes, diced bacon, onions, melted & browned

Reblochon, served with Savoy raw ham & green salad.

TAGLIATELLES FRAÎCHES XXL • 14,00
Fresh tagliatelles

À LA CARBONARA ou / or BOLOGNAISE

PLATS MAIN DISHES

BAMBINO • 8,00 �
Tomate, fromage, jambon cuit 

 Tomato, cheese, ham.

MARGARITA • 10,00 �
Tomate, mozzarella 

Tomato, mozzarella

REINE • 12,00 �
Tomate, mozzarella, épaule,

 champignons
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms

MONTAGNARDE • 14,50 �
Tomate, fromage, chorizo, pancetta

Tomato, cheese, chorizo, pancetta

SAVOYARDE • 14,50 �
Tomate, mozzarella, pommes de 

terre, Reblochon, oignons, lardons 
Tomato, mozzarella, potato, onions, 

Reblochon cheese, diced bacon

4 SAISONS • 13,90 �
Tomate, fromage, poivron, auber-
gine, courgette, coeus d’artichaut
Tomato, cheese, pepper, eggplant, 

zucchini, artichoke

FORESTIÈRE • 15,00
Tomate, mozzarella, jambon de 
pays, persillade, chèvre, origan

Tomato, mozzarella, raw ham, parsley & 

garlic, goat’s cheese, oregano

FERMIÈRE • 15,00
Crème, moutarde à l’ancienne, 

volaille, champignons, 
oignons, fromage, origan  Cream, 

whole-grain mustard, chicken, 

mushrooms, onions, cheese, oregano

 
4 FROMAGES • 14,50 �

Tomate, chèvre, Reblochon, 
Emmental, mozzarella.

Tomato, goat’s cheese, Reblochon, 

Emmental, mozzarella

CAPRI • 14,00 �
Base crème, chèvre, lardons, miel, 

pointes de roquette
Cream, goat’s cheese, diced bacon, 

honey, arugula tips

CALZONE • 14,50 �
Chausson, tomate, mozzarella, 

jambon, champignons,
oeuf, crème fraîche

Cooked in a half-moon shape with 

tomato, mozzarella, ham, mushrooms, 

egg, creme fraiche

LA SPÉCIALE : 
PAOLINA • 16,00 �

Tomate, mozzarella di bufala, 
tomates cerises, roquette, basilic
Tomato, mozzarella di bufala, cherry 

tomatoes, arugula, basil

PIZZAS

Pancetta de veau fumé au genièvre.
Bœuf Charolais séché et fumé, Filet de porc Français aux céréales 
mariné au vin rouge et épices, poitrine de Porc Français séchée et
marinée à l’huile d’olive, lard épais de Cochon Lourd, copeaux
de Beaufort, pain de campagne grillé
Veal pancetta smoked with juniper berries. Charolais beef, Pork fillet 

with French cereals, marinated with red wine, French salted and dried 

pork belly, Beaufort cheese shavings, toasted country bread



DESSERTS

TARTE TATIN TRADITIONNELLE ET SA BOULE VANILLE • 7,50 �
Traditional tarte tatin with one scoop of vanilla ice cream

TARTE AUX NOIX DU DAUPHINÉ, CRÈME ANGLAISE • 7,50 �
Walnuts pie with custard

DAME BLANCHE • 7,00 �
Glace vanille, chocolat chaud, Chantilly

Vanilla ice cream, warm chocolate, whipped cream

CHAMOIS D’OR • 7,50 �
Glace caramel fleur de sel, vanille, praliné aux éclats de noisettes, crème de marrons, Chantilly

Salted caramel, vanilla, praline with hazelnuts chunks ice creams, chestnut cream, whipped cream

GOURMANDINE • 7,50 �
Glace chocolat blanc, morceaux de brownies, chocolat chaud,

glace praliné aux éclats de noisettes, Chantilly, copeaux de chocolat
White chocolate ice cream, brownie pieces, warm chocolate,

praline ice cream with hazelnut slivers, whipped cream, chocolate chips

MELBA FRUITS ROUGES • 8,00 �
Glaces myrtille, fraise, vanille, myrtilles, coulis fruits rouges, chantilly, amandes

Blueberry, strawberry and vanilla ice creams, blueberries, red fruits coulis, whipped cream and almonds

MONT BLANC • 8,00 �
Glace vanille, crème de marrons, meringue, Chantilly

Vanilla ice cream, chestnut cream, meringue, whipped cream

COOKIE MEE • 8,00 �
Crème glacée Chocolate Cookie Ben & Jerry’s avec morceaux de cookies, sauce au chocolat, Chantilly.

Chocolate cookie Ben & Jerry’s ice cream with cookie chunks, chocolate sauce, whipped cream

AVEC ALCOOL WITH ALCOHOL
COLONEL • 6,50 �

Sorbet citron, Vodka 3 cl / Lemon sorbet, Vodka 3 cl

ITALIANA • 6,50 �
Citron et Limoncello 3 cl / Lemon sorbet, Limoncello 3 cl

2 BOULES 2 scoops  • 4,00 �
3 BOULES 3 scoops • 5,00 �

PARFUMS DE GLACES
Vanille, caramel fleur de sel, praliné, chocolat blanc, cookies, citron, myrtille, framboise, 

pistache, orange, verveine, chocolat, fraise, café.
ICE CREAM FLAVORS: Vanilla, salted caramel, praline, white chocolate, cookies, lemon, 

blueberry, raspberry, pistachio, orange, verbena, chocolate, strawberry, coffee

COUPES GLACÉES
ICE CREAM CUPS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION.
PRIX NETS AFFICHÉS EN EUROS / PRICES in EUROS • SERVICE COMPRIS / CHARGES & SERVICE INCLUDED

ALPARENA - Hôtel & Spa - Quartier de l’Averne, Les Eucherts - La Rosière F-73700 MONTVALEZAN
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