
BOISSONS

LE SPRITZ • 10€
Apérol, Prosecco, eau pétillante  

et rondelle d’orange
Aperol, Prosecco, sparkling water and orange 

slice

LA CHARTREUSE MULE • 10€
Chartreuse verte, ginger beer,  

quartiers de citron vert 
Green chartreuse, ginger beer, lime wedges

LE MOJITO CLASSIC • 10€

LE MOJITO PERSONNALISÉ • 12€
Au choix : fraise, framboise, passion

Choice of: strawberry, raspberry, passion fruit

LE MONTVALEZAN • 12€
Vodka, purée de framboise, sirop 

de lavande, jus de citron vert
 Vodka, raspberry purée, lavender 

syrup, lime juice

LA PISTE VERTE • 12€
Gin, sirop de sucre de canne, jus de citron 

vert, blanc d’oeuf, basilic, eau pétillante
Gin, cane sugar syrup, lime juice, egg white, 

basil, sparkling water

LE PASSIONNÉ • 12€ 
Gin, purée de passion, gingembre frais,  

jus de citron vert 
Gin, passion fruit purée, fresh ginger, lime juice

LE UNICORN SPRITZ • 12€
Liqueur St Germain infusée aux fleurs de 

pois papillon, prosecco,  
paillettes dorées, eau pétillante 

St Germain liqueur infused with butterfly pea 
flowers, prosecco, gold flakes, sparkling water

LA MADELEINE • 12€
Jus d’ananas, Cointreau, Amaretto
Pineapple juice, Cointreau, Amaretto

LE MOJITO DES ALPES • 14€
Chartreuse verte, menthe, cassonade, quartiers de 

citron vert, eau pétillante, mousse Génépi 
Green chartreuse, mint, brown sugar, lime wedge, 

sparkling water, Génépi mousse

LA MANGOLA • 14€
Rhum blanc, rhum ambré, mangue 

fraîche, glace coco 
White rum, amber rum, fresh mango, 

coconut ice cream

L’AIGUILLE ROUGE  • 14€
Vin rosé, sirop de pamplemousse rose, 

Prosecco, pointe de grenadine 
 Rosé wine, pink grapefruit syrup,  

Prosecco, hint of grenadine

cocktails
14cl
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MOCKTAILS
14CL

BOISSONS

MOCKTAILS

FARNIENTE SWIZZLE • 8€
Fraises et concombres frais, jus de citron vert, jus d’ananas,  

sirop de vanille, eau pétillante 
Strawberries and cucumbers, lime, pineapple juice, vanilla syrup

LA PISTE DE L’ÉCUREUIL • 8€
Jus d’ananas, purée de passion, jus d’orange, sirop de fraise 
Pineapple juice, passion puree, orange juice, strawberry syrup

LA COMBI DE SKI • 8€
Jus de pomme, jus d’orange, sirop de grenadine

Apple juice, orange juice, grenadine syrup

LE MOUNTAIN SUNSET • 8€
Purée de framboise, jus de pomme, jus d’orange, eau pétillante

Raspberry purée, apple juice, orange juice, sparkling water

L’ ARLEQUIN • 8€
Jus d’ananas, jus d’orange, jus de citron jaune, pointe de grenadine 

Pineapple juice, orange juice, lemon juice, dash of grenadine

LE VIRGIN HUGO • 9€
Prosecco sans alcool, sirop de fleur de sureau,  

menthe fraîche, limonade, eau pétillante 
Alcohol-free prosecco, elderflower syrup, fresh mint, lemonade, 

sparkling water

LE VIRGIN SPRITZ • 9€
Sirop d’orange amère, prosecco sans alcool,  

eau pétillante, zeste d’orange 
Bitter orange syrup, alcohol-free prosecco, sparkling water, 

orange zest



COUPE DE PROSECCO SANS ALCOOL • 8€
Glass of alcohol free Prosecco

COUPE DE PROSECCO • 7€
Glass of Prosecco

COUPE DE CHAMPAGNE • 12€ 
Glass of Champagne 

KIR SAVOYARD • 9€
Crémant de Savoie et crème de myrtille

KIR* VIN BLANC • 7€ 
Kir white wine 

KIR* ROYAL AU CHAMPAGNE • 13€
Royal kir with Champagne

*Cassis, mûre, myrtille ou pêche
Blackcurrant, blackberry, blueberry or peach

RICARD / PASTIS 51 - 2CL • 4€ 

SUZE - 5CL • 5€ 

VERMOUTH ROUGE/BLANC - 6CL • 6€ 
Red or white Vermouth

BOISSONS
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aperitifs
12cl

BRASSERIE DES CIMES • 8€
Mousse framboise 5,2° 

BRASSERIE MONT BLANC 5,9° • 7€ 
- La Verte 
- La Bleue
- La violette 

BIG MOUNTAIN • 8€
La Breakfast Stout

bieres bouteilles locales
local BEERS

bieres bouteilles 
BEERS

L’ORVALE BRUNE • 8€

LE NUAGE GALIBIER • 8€
(double IPA)

DELIRIUM RED • 7€

LA PÉCHERESSE • 7€

LA TRIPLE KARMELIET • 8€

BIÈRE DU MOMENT • 9€ 

BIÈRE SANS ALCOOL 
VandeStreek playground IPA • 7€APERITIFS

bieres pression
DRAFT BEERS

CARLSBERG BLONDE 

1664 BLANCHE

IPA GALIBIER

PANACHÉ 

MONACO 

Supplément Extra Picon • 2€ 
Supplément sirop Extra syrup • 0,5€

5 €
25CL

9 €
50CL



BOISSONS

BOISSONS CHAUDES
HOT DRINKS

EXPRESSO • 2,5€

DOUBLE EXPRESSO • 4€

DÉCA • 2,5€

CAFÉ ALLONGÉ AMERICANO • 3,5€

NOISETTE COFFEE WITH MILK • 3€

GRAND CRÈME / CAFÉ LATTE • 4,50€

CAPPUCCINO • 5€

CHOCOLAT CHAUD HOT CHOCOLATE • 4,5€

CHOCOLAT VIENNOIS • 5,5€

THÉ/ INFUSIONS TEA/ HERBAL TEA  • 4,5€

VIN CHAUD MAISON 
HOMEMADE HOT WINE - 16CL • 7€

IRISH COFFEE (WHISKY 2CL) • 13€

FRENCH COFFEE (COGNAC 2CL) • 13€

MOUNTAIN COFFEE 
(GÉNÉPI OU CHARTREUSE VERTE 2CL) • 13€

spiritueux
spirits 4CL
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WHISKY
Jack Daniel’s • 9€
Ballantine’s • 9€

Chivas 12 ans • 11€

RHUM
Havana Club 3 ans • 7€
Havana Club 7 ans • 9€

Diplomatico • 9€

VODKA
Wyborowa • 7€

Grey Goose • 10€

DIGESTIFS & LIQUEURS 
Limoncello •  6,5€
Amaretto • 6,5€
Bailey’s • 6,5€
Génépi • 6,5€
Get 27 • 7€

Eau de vie (framboise, mirabelle, poire) • 6,5€

CAFES - SPIRITUEUX



SOFTS
BOISSONS

COCA COLA 33 CL • 5€

ORANGINA, SCHWEPPES TONIC, SCHWEPPES AGRUMES 25 CL • 4,5€

SODAS REGIONAUX • 5€ 
Local sodas

SIROP À L’EAU 25 CL • 3€
Water syrup

DIABOLO 25 CL • 4€ 
Lemonade syrup

Au choix : grenadine, cassis, menthe, kiwi, pêche, citron, orgeat, fraise, 
cerise, sureau, framboise. Grenadine, blackcurrant, mint, kiwi, peach, 

lemon, orgeat, strawberry, cherry, elderflower, raspberry

JUS DE FRUITS ET NECTARS • 4,5€
Juices 

Orange, pomme, abricot, ananas, mangue, fraise, tomate, ACE
Orange, apple, apricot, pineapple, mango, strawberry, tomato, ACE

softs

4.5€
50CL

7€
1L

eaux
waters

MINÉRALES PLATES
STILL WATER :

- Vittel

MINERALES GAZEUSES
SPARKLING WATER :

- San Pellegrino
- Perrier - 33CL • 4.5€ 



les bulles
bubbles

les vins

150CL75CL12CL

MOCKTAILS

CHAMPAGNE 								      
	

 - Bollinger, Spécial Cuvée Brut ......................................................

 - Rémy Massin, Brut ..........................................................................

 - Frerejean Frères, Blanc de Blanc 1er cru ..................................

 - Moët & Chandon, Impérial Brut ..................................................

 - Moët & Chandon, Impérial Rosé ................................................

 - Veuve Clicquot, Impérial Rosé ...................................................

 - Malhermes, Brut ............................................................................

PROSECCO  								      
	
 - Tenute Arace, Brut ........................................................................

 - Atoria Rosato, Rosé ......................................................................

ITALIE  									       

 - DOCG Galarin Moscato d’Asti - 2022 .......................................

CREMANT 

 - Crémant de Savoie J.Cavaillé ....................................................

BOISSONS

les bulles
bubbles

-

-

-

-

-

-

  12€

7€

-

-

-

108€

62€

135€

105€

95€

120€

-

28€

32€

34€

30€

-

-

-

205€

-

245€

-

-

-

-

-
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vins blancs

les vins

BOISSONS

75CL

27€
36€

33€

49€
37€
62€
52€

105€
115€

26€
56€
29€

28€
58€
33€
98€
24€

39€
42€

34€
26€

SAVOIE 	
- AOC Roussette de Savoie, « Terre de Famille » J.Cavaillé - 2022 ............ 
- AOC Chignin Bergeron, Domaine Ravier - 2022 ..........................................  

BORDEAUX  								      
- Graves, Château Vimont - 2019 ......................................................................  

BOURGOGNE									       
- AOC Saint Véran, Antonin Point - 2022 .........................................................  
- AOC Macon Villages, Antonin Point - 2022 ..................................................      
- AOP Givry, « Les Grognots » M. Sarrazin - 2021.......................................... 
- AOC Chablis, Domaine Charmoy - 2022 ...................................................... 
- AOC Chassagne Montrachet, Domaine Bachelet - 2021 ..........................
- AOC Meursault, « Les Tillets » Domaine Denis Carré - 2019 ....................

LANGUEDOC
- IGP Chardonnay, « Chai d’Oeuvre » Vignoble Vellas - 2022 .......................
- IGP L’Âme des Pierres, Domaine Mas Des Armes - 2019 ......................... 
- IGP Faune, Domaine Daumas Gassac - 2022 ............................................. 

RHONE
- AOP Côte du Rhône, « Les Abeilles », J.L Colombo - 2021..........................
- AOC St Peray, Domaine Durand - 2021...........................................................
- AOC Crozes Hermitage, « Les Palais », Cave Clairmont - 2022 ..................
- AOP Condrieu, « Les Terrasses », R. Grangier - 2020 ...................................
- Vins de France, Oé Chardonnay Bio Label Eco Responsable - 2022 .......

LOIRE
- AOC Sancerre, Domaine Tayaux - 2022 .........................................................
- AOC Pouilly Fumé, « Calcite » Domaine Blanchet - 2022 ...........................

ITALIE
- DOCG Galarin Moscato d’Asti - effervescent ...............................................
    - IGP Pinot Grigio, Tenute Arace BIO - 2022 ...............................................
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vins rouges
75CL

les vins

BOISSONS

27€
46€

29€
39€

36€
34€
75€
52€

59€
54€

28€
58€

26€
29€
42€
38€
24€

29€

SAVOIE 	
- AOC Pinot Noir, « Cep Noir Vieilles Vignes » J. Cavaillé - 2022 ...................... 
- AOC Mondeuse, Arbin « Chemin de Lourdens » J.Cavaillé - 2020 ................

BEAUJOLAIS							     
- AOP Morgon, Domaine Tempéré - 2021............................................................
- AOP Moulin à vent, Domaine du Granit - 2021.................................................

BORDEAUX									      
- AOC Graves, N°1 Dourthe - 2018 ........................................................................  
- AOC Bordeaux, N°1 Dourthe - 2021   .................................................................  
- AOC St Emilion Grand Cru, Château Cantenac « Sélection Madame » - 2015
- AOC Diane de Belgrave « Second Vin » Château Belgrave - 2014-2015 .....  
 

BOURGOGNE
- AOC Givry, « Sous la Roche » M. Sarrazin - 2021 ...............................................
- AOP Mercurey, Domaine Narjoux Normand - 2021 .........................................

LOIRE
- AOC Sancerre, Domaine Tayaux - 2021  ............................................................
- AOC Saumur Champigny, « Clos des Morains » - 2020 ..................................

LANGUEDOC
- IGP Amstramgram, « Epicurius » Calmet & Joseph - 2023 ...........................
- AOC Pic St Loup, « Black Wolf » Vignoble Véllas BIO -2022 ...........................

RHONE
- AOC Côte du Rhône, « Abeille », JL.Colombo .....................................................
- IGP Costières de Nîmes, « The King », Vignoble Vellas - 2021........................
- AOC Vacqueyras, « Domaine Chapelle St Joseph » - 2019 ............................
- AOC Crozes Hermitage, « Les Palais », Cave Clairmont - 2021......................
- Vin de France, Oé Grenache Bio Label Eco Responsable - 2022 ..................

ITALIE
- Primitivo Puglia, San Marzano - 2021..................................................................    

26€
42€
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vins roses
75CL

les vins

BOISSONS

42€
28€

38€

PROVENCE 	
- Minuty Prestige - 2022 ................................................................................ 
- Grain de Glaces, Vigneron de Saint Tropez - 2023 ................................

LANGUEDOC
- Argali, Domaine Puech Haut - 2022 ..........................................................

150CL

89€
59€

-

vins au verre
glass of wine

BLANCS 	
- SUD-OUEST : Côte De Gascogne - Moelleux .........................................
- SAVOIE : Roussette, « Terre de Famille » J. Cavaillé ...............................
- RHÔNE : Viognier, « Déesse muette » .......................................................
- PAYS D’OC : Chardonnay, « Chai d’Oeuvre » Vignoble Vellas ...............

ROSÉS
- PROVENCE : Sélection du moment ...........................................................
- PAYS D’OC : Cinsault ...................................................................................

ROUGES 
- SAVOIE : Pinot Noir, « Terre de Famille » J. Cavaillé ...............................
- PAYS D’OC : Syrah, « Chai d’Oeuvre » Vignoble Véllas ..........................
- BORDEAUX : N°1 Dourthe ...........................................................................

7€
6€
6€
7€

-
22€
22€

-

12CL 50CL

7€
6€

-
21€

7€
7€
8€

-
23€

-
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