i SERVICE

\\\\\‘\‘//‘ //

PRODUITS § /f: 12H - 15H
FRAIS ET LOCAUX TN mls
FRESH AND LOCAL o

% SOLARIO Z

4 5
BRASSERIE-DE-MONTAGNE E

LA ROSIERE 1850

ENTREES STARTERS

LE VELOUTE - 16€ SALADE DE CHEVRE CHAUD (- 19¢€
Velouté de butternut, mimolette, Mélange de salade, cerneaux de noix,
chataignes et chips de jambon pickles de légumes, fromage de chévre
Butternut squash soup with Mimolette chaud affiné panné, vinaigrette miel &
cheese, chestnuts and ham chips moutarde
— VERSION VEGETARIENNE POSSIBLE '\ Mixed salad, walnut kernels, pickled
VEGETARIAN VERSION AVAILABLE vegetables, mature goat's cheese with
SENL breadcrumbs, honey and mustard
vinaigrette

#EEWO

LA SOUPE A L'OIGNON § CROUTONS,

GRATINES AU FROMAGE - 17¢

Onion caramelised soup with TATAKI DE THON - 19¢ _
cheese-topped croutons Riz thar au lait de coco, graines de pavot,

LRL L e\ huile de sésame grillé, sauce Tigre qui
‘ ’ D) Pleure

Thai rice with coconut milk, poppy seeds,

S~ 1o~/ toasted sesame oil, crying tiger sauce
LA SALADE CESAR - 19€ = %5 L Add
Salade romaine, oeuf, croGtons,
copeaux de parmesan, sauce césar
Romaine salad, organic egg, chicken
breast, fried onions, bread crumbs,

parmesan shavings, caesar sauce

TARTE COURGE ET BEAUFORT 7= 17€
Salade verte, pickles et Iégumes de saison
Pumpkin and Beaufort cheese tart with

Ficyelice green salad, seasonal vegetables pickles
FACIOLS,

Prix net - Service compris Net price - Service included




PLATS MAIN COURSES

SUGCESTION DU JOUR SUR ARDOISE DAILY SPECIAL ON BOARD

LES COQUILLETTES
DE SAVOIE - 24¢
Jambon truffé et
Beaufort crémeux
Creamy elbow macaroni,
truffled ham and
Beaufort cheese

FEOL

LES RIBS DE BOEUF
ANGUS - 87€

Frites fraiches, sauce
béarnaise et sauce
parfumée a la truffe,
poélée de légumes du jour

French fries, béarnaise sauce,

and truffle-flavored sauce,
vegetables of the day

WEHAL &

LENTRECOTE ARGENTINE
A LA PLANCHA - 36€¢

Frites fraiches et sauce
béarnaise

Argentinian rib steak, french
fries and béarnaise sauce

WE &

LE PAVE DE SAUMON - 26€
Polenta crémeuse,
mousseline citronnée

Salmon fillet, creamy polenta,

lemon mousseline

WBEAA

LE RISOTTO DEPEAUTRE - 24¢€
Petits légumes et parmesan
Spelt risotto, vegetables and
Parmesan cheese

ARLL

LE BURGER DE BOEUF -

SAVOYARD - 27€
Effiloché de boeuf Angus,
compotée d'oignons,
mayonnaise moutardée et miel
maison, sauce Beaufort
Shredded Angus beef, onion
compote, homemade mustard
and honey mayonnaise and
Beaufort sauce

WE &

LE WOK DE NOUILLES
AU POULET - 26€
Nouilles au poulet, Iégumes
croquants, coriandre et
cacahuetes

Chicken noodle wok with
crunchy vegetables,
coriander and peanuts

— VERSION VEGETARIENNE
VEGETARIAN WOK VERSION * 24€

SIS

LE CROQUE
MONTAGNARD - 23€

Pain de mie gratiné, jambon
blanc truffé, creme au
Reblochon

Toasted bread, white truffled
ham, Reblochon cheese

WELHOL

Prix net - Service compris Net price - Service included

PLATS

MAIN COURSES

\\\\[///

Hn HE
A1 4 Wy
BOITE CHAUDE

DE SAVOIE - 28€

Spécialité fromageére servie
avec charcuterie, pommes de
terre et salade verte

Cheese speciality served
with delicatessen, potatoes
and green salad

ogfFa&

TARTIFLETTE MAISON - 24€
Pommes de terre, lard de
montagne, oignons grillés,
Reblochon et salade verte
Potatoes, mountain bacon,
grilled onions, Reblochon
cheese and salad

ogfa&

GRATIN DE CROZIFLETTE
AU SARRASIN - 22¢
Salade verte

Croziflette Gratin

with buckwheat,

green salad



MENU ENFANT CHILDREN MENU

POUR LES ENFANTS DE MOINS DE 12 aNs FOR CHILDREN UP TO 12 YEARS OLD

1

PLATS
MAIN COURSES

3

DESSERTS

DRINKS

I/
2

18 €

Prix net - Service compris Net price - Service included

-LES COQUILLETTES « (¥ A,

COMPOSE TON MENU:1+2+3
CREATE YOUR MENU:1+2+3

- STEAK HACHE & (M (19 - SIROP* A L'EAU

Cuit a ceeur, avec frites, Water with syrup*

pates ou légumes
Well-done beef burger with
fries, pasta or vegetables

- DIABOLO*
Lemonade with syrup+*

- JUS DE FRUITS
Orange ou pomme
JUICE
Orange or apple

- AIGUILLETTES DE

POULET PANE ¢ (¥ (10
avec frites, pates ou

légumes
Chicken tenders with fries,
pasta or vegetables 3
- PIZZA BAMBINO (0 (B A & - MOUSSE AU
Tomate, mozzarella, frites & CHOCOLAT
saucisses de Strasbourg MAISON (@ %
Tomato, mozzarella, fries & Homemade chocolate
mousse

Strasbourg sausages

- COMPOTE DE POMMES

Jambon et Beaufort cremeux Apple compote

Creamy elbow macaroni,

ham and Beaufort cheese - BOULE DE GLACE

Vanille, fraise ou chocolat
ICE CREAM SCOOP
Vanilla, strawberry or
chocolate

* Grenadine, menthe, péche, citron, orgeat, fraise,
cerise, framboise.
* Grenadine, mint, peach, lemon, orgeat, strawberry,
cherry, raspberry

ENFANTS
KIDS



DESSERTS

CAFE GOURMAND - 12€
/R SRS O S

TIRAMISU TRADITIONNEL - 11€
Traditionnal tiramisu

MI-CUIT CHOCOLAT
VALRHONA SANS GLUTEN - 11¢

0O Gluten-free Valrhona chocolate
TARTE AUX MYRTILLES - 12¢ lava cake
Blueberry tart MAXI COOKIE - 11¢ ® 0 #O
FOF@ Chocolat Valrhona et Guanaja,
ganache chocolat Tanariva, DESSERT DU JOUR - 12¢
Valrhona and Guanaja chocolate, Dessert of the day

Tanariva chocolate ganache

[ (o &

GLACES ICE CREAM

COOKIE DOUGH - 12¢

Glace spéculoos, glace vanille,

créeme fouettée, sauce caramel

beurre salé, cookie aux pépites

de chocolat, noix de pécan caramelisées
Speculoos ice cream, vanilla ice cream, whipped
cream, salted butter caramel sauce, chocolate
chip cookie, caramelised pecans

EAOR /R

DAME BLANCHE - 12¢€
Glace vanille, sauce chocolat, creme fouettée,

copeaux de chocolat
Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped
cream, chocolate chips

PACK AR

Extra- 2€
Sauce chocolat
Sauce caramel beurre salé

GLACES / SORBETS
1 boule scoop - 3€

2 boules scoop - 5¢ Chocolate sauce

ECLAT DES MONTAGNES - 12¢ 3 boules scoop- 7€ Salted butter caramel sauce
Biscuit crumble, glace myrtille, glace vanille, ' v

myrtilles fraiches, créme fouettée ‘
Crumble biscuit, blueberry ice cream, vanilla
ice cream, fresh blueberries, whipped cream

dWFEER

LES PARFUMS AU CHOIX :

Vanille, chocolat, fraise, spéculoos, caramel beurre salé, café, pistache, framboise, citron, myrtille
FLAVOURS TO CHOOSE FROM: Vanilla, chocolate, strawberry, speculoos, salted butter caramel, coffee, pistachio,
raspberry, lemon, blueberry

Prix net - Service compris Net price - Service included




PIZZAS

Sauf le lundi - Excepted on Monday

LE ROSSE

MARGHERITA (- 14€ [ &/ & 45 &
Tomate, mozzarella, basilic frais
Tomato, mozzarella, fresh basil

PROSCIUTTO - 16€ (& &/ o 95, &
Tomate, mozzarella, jambon blanc
Tomato, mozzarella, white ham

PROSCIUTTO § FUNGHI - 17€¢ (& ¢/ & 95 &
Tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons de Paris
Tomato, mozzarella, white ham, mushrooms

PAYSANNE - 18€ (& ¢/ & % (0
Tomate, mozzarella, Reblochon, lardons, oeuf
Tomato, mozzarella, Reblochon cheese, bacon, egg

ORCHIDEA - 18¢ [ </ o %%
Tomate, mozzarella, bresaola, copeaux de parmesan, roquette
Tomato, mozzarella, bresaola, parmesan shavings, arugula

ORTOLANA (1) -17¢ (8 &) & %5 &
Tomate, mozzarella, poivrons, aubergines, courgettes, roquette, graines de courge
Tomato, mozzarella, peppers, aubergines, courgettes, rocket, pumpkin seeds

DIAVOLA - 17€ (& ¢/ « 95 &
Tomate, mozzarella, Spianata Calabra
Tomato, mozzarella, Spianata Calabra

BAMBINO - 12€ (¥ ¢/ & 95 &
Tomate, mozzarella, frites & saucisses de Strasbourg
Tomato, mozzarella, fries & Strasbourg sausages

1/2

Prix net - Service compris Net price - Service included

PIZZAS




PIZZAS

Sauf le lundi - Excepted on Monday

LE BIANCHE

CAPRINA (1 -18¢ & @/ & %5 & ©
Mascarpone, mozzarella, chévre, miel, noix, roquette
Mascarpone, mozzarella, goat cheese, honey, walnuts, aragula

SAVOYARDE - 19€ (¥ 4/ & %%

Mascarpone, mozzarella, fromage a raclette, jambon cru de Savoie,

pommes de terre, oignons

Mascarpone, mozzarella, raclette cheese, Savoy cured ham, potatoes, onions

MORTADELLA § BURRATA- 20€ & &/ & % &P ©
Mozzarella, burrata, mortadella, pistaches fraiches
Mozzarella, burrata, mortadella, fresh pistachios

CALZONE DU MONT BLANC - 22¢
Mascarpone, mozzarella, Gorgonzola, jambon blanc truffé, truffe fraiche

Mascarpone, mozzarella, Gorgonzola, truffled white ham, fresh truffle \\ ______________________________________________________________
N
) ) 0o T
PAOLINO (- 17€ & 4 & % &P —  EXTRA

Mascarpone, mozzarella de Bufflone, olives noires,

tomates cerises, basilic frais BASIQUE - 2¢€

Mascarpone, Buffalo mozzarella, black olives, Oeuf, champignons,

cherry tomatoes, fresh basil lardons, olives, tomates
5 cerises, copeaux de
Parmesan

QUATTRO FORMAGGI (- 18 & ¢/ & %% - Egg, mushrooms, diced

Mozzarella, chévre, Reblochon, Gorgonzola . bacon, olives, cherry

tomatoes, Parmesan

Mozzarella, goat's cheese, Reblochon cheese, :
shavings

Gorgonzola cheese

DELUXE - 4€
Bresaola,

jambon blanc truffé,
Reblochon
Bresaola, white ham
with truffles,
Reblochon cheese

Prix net - Service compris Net price - Service included

PIZZAS




LES FOCACCIA’

SERVIS AVEC FRITES ET SALADE ° 18€
SERVED WITH FRIES AND SALAD

A EMPORTER ° 11€
To TAKE AwAY

FORMULE A EMPORTER (+ DESSERT *+ BOISSON) ° 16€
TAKE AWAY MEAL (* DESSERT *+ DRINK)

LE CLASSIQUE « ¥
Jambon blanc, fromage a raclette
Ham, raclette cheese

LE VEGE
Chevre, miel, courgettes grillées
Goat's cheese, honey, grilled courgettes

LITALIEN < (¥
Blanc de poulet, mozzarella, pesto
Chicken, mozzarella, pesto

L'INDIEN & [}
Blanc de poulet, curry, creme
Chicken, curry, cream

K

Prix net - Service compris Net price - Service included

TO SHARE

A PARTAGER TO SHARE

Service DE 124 A 174 service FroM 12 1O 5pM

LES PLANCHES
DELICATESSEN PLATTER

LA MONTAGNARDE -26€ © (&
Sélection de 5 charcuteries

de la maison Peére Ruillier
Assortment of 5 delicatessen

from Pere Ruillier

LA SAVOYARDE () -23¢ © ([ &
Sélection de 5 fromages

de la ferme Ruillier

Assortment of 5 cheeses from

the Ruillier farm

LA GOURMANDE - 30€ © & &
Sélection de 3 charcuteries

et de 3 fromages de la maison
et ferme Ruillier

Assortment of 3 delicatessen
and 3 cheeses from Ruillier
producer

LA MAXI BURRATA ,

DE 500GR - 23¢ © & &

Pickles de légumes, roquette, pesto,
fleur de sel et foccacia

Pickles vegetables, rocket, pesto,
sea salt and foccacia

EXTRA

Frites fraiches - 7€
French fries



LES CREPES

SERVICE DE 15H A 17H - SERVICE FROM 3 TOP 5 PM

COMPOSEZ VOTRE CREPE . 1 SAUCE + 3 TOPPINGS
CREATE YOUR OWN CREPE: CHOOSE 1 SAUCE + 3 TOPPINGS

SAUCES TOPPINGS (3 max.)

- Sucre % - Créme fouettée
Sugar . Whipped cream
> Sauce caramel - Noix de pécan
beurre salé caramélisées

Salted butter "= Caramelised pecans
caramel sauce

- Copeaux
- Sauce chocolat de chocolat
maison Chocolate chips
Homemade
chocolate sauce - Amandes

effilées

- Crepiotella Sliced almonds
- Confiture > Noix de coco rapée
(myrtille, Grated coconut
fraise, abricot)
Jam - Cookies aux pépites .
(blueberry, de chocolat QL_L%’}‘;

strawberry, apricot) Chocolate chip cookies

- Citron et miel
Lemon and honey

Prix net - Service compris Net price - Service included




APERITIFS 12c )

N NG~
COUPE DE RICARD / PASTIS 4cL - 6¢ KIR* VIN BLANC - 7€
PROSECCO -3¢ White wine kir
Glass of Prosecco SUZE ecL - 6€
KIR* ROYAL AU

COUPE DE PROSECCO CIDRE 33cL- 7€ CHAMPAGNE - 13¢€
(SANS ALCOOL) - 7€ Cider Royal kir with champagne
Glass of Prosecco
(ALCOHOL FREE) VERMOUTH ROUGE *Cassis, mdre,
COUPE DE CHAMPAGNE OU BLANC sct - 6¢ Eyr"t(ille OutpS?hib

o]2€ . ackcurrant, plackperry,
Glass of champagne Red or white Vermouth blueberry or peach -

BOISSONS CHAUDES HOT DRINKS

CAFE COFFEE - 2,7¢€
POMME CHAUDE 16c. VIN CHAUD 16cL

DOUBLE ESPRESSO - 5.4¢€ HOT APPLE JUICE MULLED WINE
DECA DECAF - 2,9¢

N2

- Avec écocup ° 6€ - Avec écocup - 7€ ==
NOISETTE COFFEE WITH MILK - 3€ With ecocup With ecocup
DOUBLE ESPRESSO CREME - 5.7¢ Refill « 5€ Refill  6€

DOUBLE EXPRESSO CREAM

CAFE ALLONGCE - 3.5¢
LONG COFFEE
CHOCOLAT CHAUD avec aLcooL*
HOT CHOCOLATE WITH ALCOHOL=*- 10€

THE OU TISANE TEA/ HERBAL TEA - 45¢€ HOMEMADE GROG -
BOMBARDINO - 8¢ -')

CAPPUCCINO - 6€ IRISH COFFEE (wHISKY 2CL) - 11€ -

CAFE § CHOCOLAT VIENNOIS - 6.5¢ FRENCH COFFEE (COGNAC 2¢L) - 11€ 5

VIENNESE COFFEE OR CHOCOLATE
ITALIAN COFFEE (AMARETTO 2CL)° 11€

LATTE MACCHIATO AROMATISE - 6.5¢
LATTE MACCHIATO FLAVORED MOUNTAIN COFFEE

(GENEPI / CHARTREUSE VERTE 2CL)° 11€
CHOCOLAT CHAUD

HOT CHOCOLATE - 6€ *AMARETTO, RHUM. BAILEY'S OU CHARTREUSE 2CL

Prix net - Service compris Net price - Service included

APERTIFS § CAFES
APERITIVES § COFFEES



SOFTS § WATERS

EAUX MINERALES PLATES LIMONADE BIO 33 cL - 5¢
o ST_”—‘— WATER BIO lemonade
|| Vittel s0cL - 4.5¢ DIABOLO* 33 cL. - 5.3¢
| Vittel - 7€ Lemonade with syrup=
SPARKLING WATER. COCACOLA R e 5¢
- San Pellegrino 50CL - 6€ COCA COLA ZERO 33 c.. - 5¢
- San Pellegrino 1L - 7€ FANTA 25 cL - 5€
- Bonneval 33CL ° 5€ FUZETEA 25 CL ° 5€
SCHWEPPES TONIC 25 cL - 5¢€
SIROP A LEAU*25 CL - 3€ SCHWEPPES AGRUMES 25 cL - 5¢€
Water withsyrup* CRODINO BITTER 25 cL - 5¢
*Sirops au choix : grenadine, cassis, menthe, kiwi, )
péche, citron, orgeat, fraise, cerise, sureau, framboise EXTRA : tranche et sirop - 0.5€
*Syrup to choose from: Grenadine, blackcurrant, mint, kiwi, Slice and syrup
peach, lemon, orgeat, strawberry, cherry, elderflower, raspberry
a~
JUS DE FRUITS ET NECTARS ZUEGG 20 cL - 5€ ORANGE OU CITRON ‘i'
ZUEGG FRUIT JUICE PRESSE - 7¢ y
Orange, pomme, ananas, poire, tomate, fraise FRESHLY SQUEEZED
Orange, apple, pineapple, pear, tomato, strawberry ORANGE OR LEMON JUICE
MOCKTAILS 14cL
FARNIENTE SWIZZLE - 8¢ LE VIRGIN HUGO - 9¢
Purée de fraises et concombre frais, Prosecco sans alcool, sirop de
jus de citron vert, jus d'ananas, sirop fleur de sureau, menthe,
de vanille, eau pétillante eau pétillante
Strawberry and cucumbers puree, lime, Alcohol-free prosecco,
pineapple juice, vanilla syrup, elderflower syrup, mint,
sparkling water lemonade, sparkling water
L'ARLEQUIN - 8¢ LE VIRGIN MOJITO - 8¢
Jus d'ananas, jus d'orange, jus de Citron vert, menthe, eau pétillante,
citron jaune, sirop de grenadine sucre de canne
Pineapple juice, orange juice, Lime, mint, sparkling water, cane sugar

lemon juice, grenadine syrup
LE CRODINO SPRITZ - 8¢

L'AVALANCHE - 8¢ Crodino, prosecco sans alcool,
Jus de mangue, jus d'orange, sirop de eau pétillante

vanille, sirop de coco Crodino, alcohol-free prosecco,
Mango juice, orange juice, vanilla syrup, sparkling water

coconut syrup

Prix net - Service compris Net price - Service included

SOFTS §
MOCKTAILS



Nos cocktails contiennent en moyenne 15cl dont 5 cl d'alcool - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
Our cocktails contain an average of 15cl, 5¢cl of which is alcohol - Alcohol abuse is dangerous for your health, consume in moderation.

COCKTAILS

LA CHARTREUSE

MULE - 12€
Chartreuse verte,
ginger beer, citron vert
Green Chartreuse,
ginger beer, ime

LE SPRITZ - 10€
Apérol, prosecco,
eau pétillante
Aperol, Prosecco,
sparkling water

LE HUGO SPRITZ - 10€
Liqueur de fleur de sureau,
prosecco, menthe, eau
pétillante

Elderflower

liqueur, prosecco,

mint, sparkling water

LE MOJITO

CLASSIQUE - 10€

Rhum, citron vert,
menthe, eau pétillante,
sucre de canne

Rum, lime, mint, sparkling
water, cane sugar

LE NEGRONI- 11€
Gin, martini rouge, campari
Gin, red martini, Campari

° 12€

LE UNICORN SPRITZ

Saint Germain infusé aux fleurs bleues

de pois papillon, prosecco, eau pétillante
Saint Germain infused with blue butterfly pea
flowers, prosecco, sparkling water

LA TARTE CITRON

Gin, limoncello, Suze, jus de citron
jaune, sirop de vanille, meringue
Gin, limoncello, Suze,

lemon juice, vanilla syrup, meringue

LE DAMEUR

Génépi, concombire,
menthe, sirop de sucre,
eau pétillante

Genepi, cucumber, mint,
sugar syrup, sparkling
water

Prix net - Service compris Net price - Service included

LE BEC ROUGE

Vodka, fruits rouges, sirop d'hibiscus,

jus de citron vert, limonade

Vodka, red berries, hibiscus syrup, lime juice,
lemonade

LA PISTEUSE

Gin, Italicus, jus de pamplemousse, eau
pétillante, jus de citron vert, sirop de rose
Gin, italicus, grapefruit juice, sparkling water,
Juice, lime juice, rose syrup

LE DAHU

Rhum, Campari,

purée de passion,

jus d'ananas, ginger beer
Rum, Campairi,

passion fruit purée,
pineapple juice, ginger beer

COCKTAILS



L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

BIERES BEERS

LOCAL BOTTLE BEERS FROM THE MONT BLANC BREWERY i“c? z
= W 5

* LA BLONDE (&) 33CL * LA VERTE (#) 59% VOL. 33CL o’o/y Q
Riche et fruitée, notes de Aromatisée au génépi, notes W s38
céréales et de réglisse herbacées et acidulées
Rich and fruity, notes of Flavored with génépi,
cereals and liquorice herbaceous and zesty notes

g; > LA ROUSSE (ﬁ) 6.5% VOL. 33CL ° LA BLEUE (ﬁ) 5.8% VOL. 33CL

g Savoureuse, notes de malt et de caramel Fine et Iégere, notes sucrées de myrtille

§ Tasty, notes of malt and caramel Fine and light, sweet notes of blueberry

1S

g > LA BLANCHE 4.7% VOL. 33CL LA VIOLETTE (ﬁ) 47% VOL. 33CL

3 Rafraichissante et acidulée, Aromatique, notes florales

3 notes d'épices et d'agrumes fruitées et acidulées

2 Refreshing and zesty, notes of Aromatic, fruity and zesty

e spices and citrus fruits floral notes

3 25CL  50CL

$ DRAFT BEERS

S BOTTLE BEERS WITHOUT ALCOHOL - CARLSBERG Blonde 5€ 9€

S -Vandestreek Playground IPA 0% 33cL - 7€ » Brooklyn Pulp Art IPA 6€ 12€

2 > GALIBIER Blanche 6€ 12¢

- -Supplément Picon Exira Picon 2cL - 2€ » Panache / Monaco 5¢ 9€

s > Supplément sirop Extra syrup 2CL - 0.5€

<<

DIGESTIFS § LIQUEURS VES 4ct

CHARTREUSE DISTILLERIE APRILIS EAU DE VIE - 8¢
- Jaune 43°-11¢ (Le Bourget du Lac / Savoie) (FRAMBOISE. MIRABELLE. POIRE)
- Verte 55°- 11€ - Sapinette - 12€ f&ﬁ BP?Ei'g MIRABELLE
- MOF 45°-15¢€ - Verveine - 12€ )
- 9e Centenaire 47° - 19€
- VEP Jaune 42° - 24€ LIMONCELLO - 8¢
- VEP Verte 55° - 24€ AMARETTO DISARONNO - 8¢
BAILEY'S - 8¢
GENEPI MEUNIER MENTHEUSE 15°- 8¢

- Héritage 40° - 9€
-Hors d'age 40° - 12€
- Cognac 40° - 12¢

Prix net - Service compris Net price - Service included

BIERES § DIGESTIFS
BEERS § DIGESTIVES



L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

VINS § BULLES AU VERRE GLASS OF WINE OR SPARKLING WINE

- REMY MASSIN «Tradition» Blanc de Noirs 12€

- TENUTE ARNACES Brut BIO 8€
S - J CAVAILLE Crémant de Savoie AOC 7€
% -BOURGOGNE : Macon Villages AOP, Cave de Lugny « Les floriféres » - 2023 6€
S - LOIRE: Sancerre AOP, Domaine des Tayaux - 2023 8€
5 » SAVOIE : Roussette AOP, J. Cavaillé «Terre de Famille» / Les Roches Dorées - 2023 6€
ia » SAVOIE : Chignin Bergeron AOP, Domaine P. et B. Ravier - 2023 8€
E > SUD-OUEST : Cotes de Gascogne doux 6€
% - BEAUJOLAIS : Morgon AOP, La grange Ménard - 2023 6€
& - BORDEAUX: Grave AOC, Dourthe N°1 - 2022 8€
S - BOURGOGNE : Pinot noir vieille vignes AOC, Domaine Antoine Reniaume - 2023 8€
g > RHONE : Cotes du Rhéne AOP, Jean-Luc Colombo « Les abeilles » - 2022 6€
S > SAVOIE : Mondeuse Arbin AOP, J. Cavaillé « Les chemins de Lourdens » - 2023 8€
2 - LANGUEDOC : Vin de France « La Croisade Carignan » Vielles vignes - 2024 6€
<

BULLES SPARKLING
- REMY MASSIN «Tradition» Blanc de Noirs 65€
- MOET & CHANDON brut Impérial 98¢€
- TENUTE ARNACES Brut BIO 39¢€
- ASTORIA Rosé 39¢€
- J. CAVAILLE Crémant de Savoie AOC 39¢
. . . . S 1/4
Prix net - Service compris Net price - Service included

LES VINS
WINES



VINS BOUTEILLES wiINES

SAVOIE

- ROUSSETTE DE SAVOIE Marestel AOC, Chateau de la Mar « La Chapelle » - 2020

- ROUSSETTE DE SAVOIE AOP, J. Cavaillé «Terre de Famille» / Les Roches Dorées - 2023
- CHIGNIN-BERGERON AOC, Domaine Pascal et Benjamin Ravier - 2023

BOURGOGNE

- GIVRY AOP, Domaine Michel Sarrazin « Les grognots » - 2021
- MACON VILLAGES, Cave de Lugny « Les floriferes » - 2023

- POUILLY-FUISSE AOC, Chavet Michel & fils - 2024

SUD-OUEST
- COTES DE GASCOGNE, Domaine Laffitte Vin Doux - 2023

RHONE

> SAINT-JOSEPH AOC, Domaine de Courbis - 2023

- COTES-DU-RHONE AOP, Jean-Luc Colombo « Les abeilles » - 2022
- LUBERON AOP, Domaine de Marrenon « Grand Marrenon » - 2023

> CROZES-HERMITAGE AOP, Cave de Clairmont « Les Palais » - 2023

LOIRE
- SANCERRE AOP, Domaine des Tayaux - 2023

ITALIE ITALY
- VALLEE D'AOSTE AOP, Les Crétes « Petite Arvine » - 2022

Alcohol abuse is dangerous for your health, and should be consumed in moderation

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

PROVENCE

- COTES-DE-PROVENCE, Chateau Roubine / La Vie en Rose BIO - 2023
- COTES-DE-PROVENCE, MVP St Tropez «Grain de Glace» - 2024

- COTES-DE-PROVENCE, Minuty - 2024

Prix net - Service compris Net price - Service included

46€
29¢€
39¢€

59¢€
29¢€
54¢€

29¢€

54¢€
29¢€
32¢€
39¢€

39¢€

39¢€

36€
29¢€
42¢€

2/4

LES VINS
WINES



VINS BOUTEILLES wiNES

SAVOIE
- PINOT NOIR Vieilles Vignes AOP, J. Cavaillé / «Cep Noir» - 2023 29¢€
- MONDEUSE D'ARBIN AOP, J. Cavaillé « Les chemins de Lourdens » - 2023 42¢€
BEAUJOLAIS
- MORGON, La grange Ménard - 2023 29¢€
i - COTE DE BROUILLY AOC, Jean-Paul Brun « Terres Dorées » - 2022 32€
§  RHONE
&5 . CORNAS AOP, Domaine Durand « Empreintes » - 2022 86€
23 - COTES-DU-RHONE AOP, Jean-Luc Colombo « Les abeilles » - 2022 29¢€
ES - CROZES-HERMITAGE AOP, Cave de Clairmont « Les Palais » - 2023 36€
58 - VACQUEYRAS AOC, Domaine Le Colombier Vieilles Vignes BIO - 2023 45¢€
E% » SAINT-JOSEPH AOP, Domaine Jaboulet « Le grand Pompée » BIO - 2022 59¢€
52 - COTE DU RHONE AOP, Chateau de Monfrin « a la réverie » - 2024 36¢€
sc LORE
82 - ST NICOLAS DE BOURGUEIL AOC, Famille Bougrier Les cailloux - 2022/2023 34€
E 2 * SANCERRE AOP, Domaine des Tayaux - 2023 42¢€
22 BORDEAUX
§2 - GRAVES AOC, Dourthe N°1- 2022 34€
‘:,nj?z - PESSAC LEOGNAN AOC, Chateau La Garde « les terrasses » second vin du Chateaux - 2020 45€
8% - CHATEAU MARGAUX AOC, Les Barraillots Cru Artisan - 2019/2021 68€
58 - SAINT-ESTEPHE AOC, Chateau Cos d'Estournel « Les Pagodes » second vin du
g5 Chateau-2014 129¢€
BOURGOGNE
- PINOT NOIR Vieille Vignes AOC, Domaine Antoine Reniaume - 2023 39¢€
- MERCUREY AOP, Domaine Narjoux Normand - 2022 48€
- GIVRY AOC, Domaine Sarrazin « Sous la roche » - 2023 54€
- GEVREY CHAMBERTIN AOC, Domaine Heresztyn-Mazzini Les Jouises BIO - 2021 120€
LANGUEDOC
- VIN DE FRANCE « La Croisade Carignan » Vieilles Vignes - 2024 29¢€
- PIC SAINT LOUP AOP, Mas de Farjou « Les lembrusques » - 2023 39¢€
- TERRASSES DU LARZAC AOP, Calmel & Joseph « L'Art du Vers » - 2023 45¢€
ITALIE
- VALLEE D'AOSTE AOP, Pinot noir Les Crétes - 2023 39¢€
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

GROS FLACONS LARGE BOTTLES

RHONE

- CROZES-HERMITAGE AOP, Clos Remiziéres - 2023 / MAGNUM 15L 85€
PRQVENCE

. CQTES-DE-PROVENCE « Grain de Glace » - 2024 / MAGNUM 1.5L 62€
. CQTES-DE-PROVENCE « Grain de Glace » - 2024 / JEROBOAM 3L 140€
> COTES-DE-PROVENCE Minuty - 2024 / MAGNUM 15L 85€
- MOET & CHANDON brut Impérial / MAGNUM 1.5L 140€

Alcohol abuse is dangerous for your health, and should be consumed in moderation

Prix net - Service compris Net price - Service included

« Gluten @ Crustacés (lo) Oeufs 42 Poissons
Gluten Crustaceans Eggs Fishes

& Arachides Soja (¥ Lait © Fruits a coques
Peanuts Soya Lactose Nuts

Céleri Moutarde << Sésame [ Sulfites
Celery Mustard Sesame Sulphites

ALLERGENES
ALLERGENS

& Lupin (7 Mollusques
Lupin Molluscq

SOLARIO

BRASSERIE-DE-MONTAGNE
LA ROSIERE 1850



